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Foie Gras

Marinado en oporto y cacao, gelatina de vino de Cilaos, chutney de chayote, uvay
albaricoque

Ceviche de Pescado Local
Encurtidos de pepino infusionados con menta y mango verde

Canelones
Calabacin y ricota, crema de coco, galanga y hierba limén, aceite de puerro

PLATOS PRINCIPALES

17 €

15€

15§

Solomillo de Ternera *
Milhojas de raices, aceite de zanahoria, jugo de oporto y cacahuetes

Black Cod *

Nacarado en aceite de vainilla, risotto de leche de coco y hierba limén, perlas de lima
caviar, jugo de crustaceos

Chuleta de Cerdo *

Madurada con castafia, patatas baby salteadas con ajo y perejil, verduras asadas, jugo
intenso de ajo negro

Lomo de Salmén

Cocinado por un solo lado, marinado en sésamo y citricos, muselina de boniato,
almendras e hinojo, gel de tomate y lima kaffir

Magret de Pato

Piel de limén confitada, muselina de zanahoria a los citricos, zanahoria glaseada y
crujiente de perejil, infusion floral de hibisco

Variacion de Patatas

Caviar de trufa, polvo de boletus, colmenillas rellenas de finas hierbas, avellanas
tostadas y estragon

38 €

38 €

35€

32 €

28¢€

28€



Tagliatelle Frescos
Con foie gras y pecorino

Ensalada Dimitile

Jamaén serrano, alcaparras, parmesano, crumble de pistacho, tomate confitado

* Suplemento de 5 € en media pension

POSTRES Y QUESOS

26 €

22¢€

Tabla de Quesos
Saint-Marcellin, Comté 24 meses, Brillat-Savarin

Duo de Mangos
Coco y frescor de lima kaffir

Chocolate Negro Valrhona
Platano caramelizado, helado ahumado de vainilla Bourbon

Variacion de Pera
Pera en tres texturas, sopa de pera a la vainilla, ganache de vainilla

MENU INFANTIL

Zumo de frutas (de nuestra seleccion), refresco o sirope con agua

* Ak k

Pez Espada Crujiente o Tiras de Pollo

Salsa tartara, patatas fritas caseras o arroz blanco, o puré o ensalada

* kK

Una Bola de Helado
Chocolate, coco, vainilla Bourbon

Precios netos con IVA incluido - servicio incluido

15€

14 €

14 €

14 €

Todos nuestros platos pueden contener alérgenos. Lista disponible bajo peticién.
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la table



	CARTE
	DU SOIR
	ENTRÉES
	Foie Gras
	Mariné au porto et cacao, gelée au vin de Cilaos, chutney chouchou, raisin et abricot            17 €

	Ceviche de Poisson Péï
	Pickles de concombre infusé à la menthe et mangue verte                                                      15 €

	Cannelloni
	Courgettes et ricotta, crème de coco, galanga et citronnelle, huile de poireau                        15 €


	PLATS
	Filet de Bœuf ⁕
	Black Cod ⁕
	Côte de Cochon ⁕
	Pavé de Saumon
	Cuit à l’unilatéral, mariné au sésame et agrumes, mousseline de patate douce orangée,       32 €

	Magret de Canard
	Déclinaison de pommes de terre
	Tagliatelle Fraîches
	Salade du Dimitile
	Jambon Serrano, câpres, parmesan, pistaches sablées, tomate confite                        22 €



	DESSERTS & FROMAGES
	Assiette de Fromages
	Saint-Marcellin, Comté 24 mois, Brillat Savarin                                                              15 €

	Duo de Mangues
	Chocolat Noir Valrhona
	Déclinaison de Poire
	18 €
	MENU ENFANT
	Jus de fruits (Parmi notre sélection), Soda ou Sirop à l’eau
	Espadon Croustillant ou Tenders de Poulet
	Sauce tartare, frites maison ou riz blanc, ou purée ou salade

	Une Boule de Glace
	Chocolat, coco, vanille Bourbon




